Regulamin szkolnego Konkursu dla uczniow
ksztatcacych sie w zawodzie KUCHARZ

»Dyniowe Inspiracje Kulinarne”

1. Organizatorzy:
e nauczyciele przedmiotéw zawodowych branzy gastronomicznej —
K. Gaj- Wozniak, A. Stryjewska, Z. Sadowska

2. Cele konkursu:
e zachecanie do rozwijania umiejetnosci z zakresu sporzgdzania i ekspedycji wybranych
potraw,
e rozbudzanie wrazliwosci estetycznej,
e podnoszenie poziomu efektywnosci ksztatcenia zawodowego.

3. Uczestnicy:
e uczniowie wszystkich klas uczacych sie w zawodzie kucharz.

4. Kryteria oceny:
e oceny potraw dokonuje powotane jury. Decyzje komisji sg ostateczne i wigzgce.
Nagrodzone zostang trzy pierwsze potrawy.
o kazda potrawa oceniona zostanie w kategoriach:
sposob wykonania
oryginalnosc,
smak,
estetyka,
kolorystyka,
porzgdek na stanowisku,
sposob ekspedycji potraw.
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5. Zatozenia organizacyjne:

e konkurs odbedzie sie 04.11.2022r. o godzinie 9.00 na pracowni gastronomicznej w
budynku branzowej szkoty.

e kazdy uczen chcacy wzig¢ udziat w konkursie jest zobowigzany do poinformowania do
dnia 28. 10. 2022r. o tym fakcie Organizatorow (maksymalna ilo$¢ uczestnikow to 8).

e kazdy zgtoszony uczestnik jest zobowigzany do zaopatrzenia sie w potrzebne produkty
do wykonania potrawy konkursowej- brak produktéw wigze sie z dyskwalifikacjg z
konkursu.

e czas na wykonanie potrawy wynosi 2,5 godziny zegarowej.

e potrzebny sprzet i zastawe stotowg uczestnik przygotowuje sam, korzystajgc ze sprzetu
znajdujgcego sie w pracowni gastronomiczne;.

e kazdy uczestnik jest zobowigzany do przyniesienie odpowiedniego stroju i obuwia na
potrzeby konkursu (taki strdj jak na zajecia praktyczne).

e uczestnicy przygotowujg jedna potrawe, podang w 2 porcjach, ktérej gtdwnym
sktadnikiem bedzie dynia.

6. Ogtoszenie wynikéw, wreczenie dyplomdw i nagrdd nastgpi w dniu Konkursu.



